
 

 
au prix de 27 Euros TTC (dont tva à 7%) 

( minimum 70 personnes ) 

 

Entrées 

 

Jardin de salades composées sur miroir 
Panier de légumes crus de saison, vinaigrette montée 

Cocktail d’avocats aux crevettes 
Melon cocktail sur coupelle 

Galantine de pintade en volière 

Dodine de canard farci à la mousse de foie 
Terrine de légumes sur miroir et son coulis de tomate au basilic 

Panaché de terrines (canard aux noisettes …) 
 

Poissons 

 
Saumon écossais frais farci aux petits légumes 

Terrine de saumon écossais sur miroir 

Paupiette de saumon farcie, sauce mousseline 
Turbot farci aux trois couleurs sur miroir 

Darne de brochet aux fines herbes 

 
Viandes froides 

 

Côte de bœuf en aiguillettes 
Jambon des îles aux fruits 

Carré de veau en aiguillettes 
Culotte d’agneau en aiguillettes 

Cochon de lait farci 

Poitrine de veau farcie 
Chaud-froid de volaille 

 

Plateau de fromages 
 

Pain boule, pain de campagne, pain aux noix 

 
Café 



 

 
 
 

 
 

au prix de 30 Euros TTC (dont tva à 7%) 
( minimum 70 personnes ) 

 

 

Entrées 

 

Jardin de salades composées sur miroir 

Panier de légumes crus de saison, vinaigrette montée 
Cocktail d’avocats aux crevettes 

Melon cocktail sur coupelle 

Galantine de pintade en volière 
Dodine de canard farci à la mousse de foie 

Terrine de légumes sur miroir et son coulis de tomate au basilic 
Panaché de terrines (canard aux noisettes …) 

 

Poissons 

 
Saumon écossais frais farci aux petits légumes 

Terrine de saumon écossais sur miroir 
Paupiette de saumon farcie, sauce mousseline 

Turbot farci aux trois couleurs sur miroir 

Darne de brochet aux fines herbes 
 

Plats chauds 

 

Suprême de Poularde aux morilles 

Suprême de Pintadeau rôti aux cèpes 
Caille farcie au foie gras et son jus parfumé 

Magret de canard landais au poivre vert (ou sauce au choix) 

 
Plateau de fromages 

 

Pain boule, pain de campagne, pain aux noix 
 

Café 

 


